
 
 
 
 
 
 
 
 
C Ô S T I E R E S  D E  N Î M E S  

EXPRESSION 
R O S E  

 
Rosé à la robe pâle, reflets fushine, mauve et brillante.  
Nez de pèche, framboise, groseille et pomelo éclatant, fruits exotiques.  
Bouche à la fois ample et vive aux arômes de fruits rouges, blancs et jaunes.  
Rosé expressif, désaltérant et gourmand qui se servira aussi bien en apéritif que 
tout au long du repas.  
Température de service : 8°C. Garde 2 ans. 

 

 

 

 
CEPAGES : 
60 % Syrah  Clos Pouperasse - Clos Victor 
30 % Grenache Clos Pierre 
10% Cinsault Clos Pierre 
 
SOL : 
Cailloutis villafranchiens, Gress 
 
CULTURE : 
Agriculture Biologique et biodynamique 
 
VINIFICATION : 
50%Rosé de saignée et  
50% pressurage direct 
Température de vinification 16°c. 
 
ELEVAGE :  
4 Mois en cuves. 
 
QUANTITE : 
70 000 Bouteilles. 
 
DISTINCTION : 
Millésime 2022: Médaille d’Or au Sakura Japan Women’s Award  
   Médaille d ’Argent Concours des vins d ’Orange 
 
Millésime 2021 : Double Médaille d’Or au Sakura Japan Women’s Award 
 
Millésime 2020: 15,5/20 par Jancis Robinson 
   89/100 Par Jeb Dunnuck 
   90 pt. au WineEnthusiast Magazine 
   Médaille d ‘Argent au Sakura Japan Women’s Award 

Millésime 2019: Médaille d’Or au Sakura Japan Women’s Award  

Millésime 2017: 1* étoile au Guide Hachette des vins 2019  
   Médaille d ’Argent Concours des vins d ’Orange 
 


